
A K T U E L L E  W O C H E N K A R T E  

 

 
Hokaiido Kürbissuppe mit gerösteten Kürbiskernen,  €  11,50 
   kaltgepreßtem Kürbiskernöl und gebratener Garnele 
 
Carpaccio di „Carne Salada“ del Trentino - Alto Adige €  18,80 

   Carpaccio vom “Carne Salada”(aus Trentino - marinierter Tafelspitz vom Rind) 
   mit Parmesan, marinierte Austernpilze, Pinienkernen und Rucola  
 
Cannelloni con salmone, spinaci e ricotta   €  22,50 
   Hausgemachte Cannelloni mit Ricotta - Spinat - Lachsfüllung  
   und Tomaten- Bechamelsauce im Ofen gratiniert  
 
Tagliatelle con strisce di filetto di manzo    €  24,80 
   Tagliatelle mit Filetspitzen vom Rind und Mischpilzen 
   in Parmesan – Trüffelcreme  
 
Zuppa di pesce alla Sorrentina     €  32,50 

   Sorrentiner Fischsuppe – Edelfischfilets, Tintenfisch, Garnelen  
   und Muscheln im Weißwein- Tomaten Sud, dazu Brot und Salat 
 
Duetto di coda di rospo e salmone su Peperonata  €  33,50 
   Medaillon vom Seeteufel und Lachs mit grüner Olivenkruste 
   auf Peperonata - Paprikagemüse, Stampfkartoffeln und Pesto 
 
Variazione d’agnello con melanzane alla “Parmigiana“ €  33,50 

   Variation vom Lammfilet und Lammkotelette vom Grill  
   auf Kürbispüree mit Chiantijus und Auberginenröllchen  
 
Panna cotta mit Zwetschgenkomptt     €    9,50 
 
„Profiteroles scuro“– Brandteigkugeln, mit Vanillecreme  €    9,50 
   gefüllt und Schokoladensauce überzogen 



A K T U E L L E  W O C H E N K A R T E  

 

 
“Tartufo al pistacchio”       €    9,80 
   Eis - Parfait von Pistazie und Haselnuss mit cremigen Pistazienlikör verfeinert 
 
Warmes Schokoladensoufflé auf Gewürz - Zwetschgen - €  11,80 
   Kompott und Mascarpone - Tonkabohnen Eis  
 
Dessertvariation “Bellavista”       €  14,80 
 
Ziegenkäse mit karamellisierten Feigen Chutney,   €  15,50 
   Balsamico und Walnuss Krokant 
 

>>> Wir machen Betriebs ferien => 03. November – 12. Dezember 2025 <<< 

>>> …ab dem 12. Dezember um 17:30 Uhr freuen wir uns auf Ihren Besuch ! <<< 

 


