
A K T U E L L E  W O C H E N K A R T E  

 

Kichererbsensuppe mit Rosmarin und gebratener   €  10,50 
   Salsiccia Bratwurst  
 
Formaggio di capra su carpaccio di barbabietole  €  17,50 
   Gratinierter Ziegenkäse auf Rote Bete Carpaccio  
   mit Brombeer Vinaigrette, Rucola und gerösteten Walnüssen  
 
Ravioli di ricotta e spinaci al pomodoro e basilico  €  19,50 
   Hausgemachte Ricotta - Spinat Ravioli mit halbgetrockneten 
   Tomaten in Basilikum – Tomaten Sugo und Parmesan 
 
Tagliatelle con ragù di cervo e funghi di bosco  €  22,50 
   Tagliatelle mit tomatisierten Hirschragout und Mischpilzen  
 
Composizione di mare “Adriatico” al forno   €  31,50 
   Garnelen, Calamari, Muscheln und Krabben mit Kirschtomaten  
   und Kräuterbutter im Ofen überbacken, Bauernsalat und Brot 
 
Filetto di Skrei con crema di gamberetti su risotto  €  31,50 
   Loins vom norwegischem Skrei auf cremigen Risotto mit Krabben 
   und Lauch in Weißwein – Cremesauce 
 
Sella di cervo con salsa di more su purea di zucca  €  33,50 
   Tagliata vom Hirschrücken mit Brombeerjus, gebratenen 
   Kräuterseitlingen, Hokkaido - Kürbispüree und Speckbohnen 
 
Panna cotta mit frischen Himbeeren und Himbeersauce €    8,90 
 
„Profiteroles scuro“– Brandteigkugeln, mit Vanillecreme  €    9,00 
   gefüllt und Schokoladensauce überzogen 
 



A K T U E L L E  W O C H E N K A R T E  

 

Warmes Schokoladensoufflé auf Gewürz – Zwetschgen - €  11,50 
   Kompott und Mascarpone - Tonkabohnen Eis  
 
Dessertvariation “Bellavista”       €  13,80 
 
Karamellisierter Ziegenkäse mit Mangochutney,   €  14,80 
   confierten Tomaten, Balsamico und Walnusskrokant 

 


